
PRIMI PIATTI

Paccheri “Riserva Cavalier Cocco” al sugo di scorfano
Paccheri pasta with scorpion - �ish

Margherita di ricotta e scampi con intingolo di scampetti
Ravioli of ricotta-cheese and scampi in sauce of little prawns

Fettuccine della casa al ragù di cervo
Homemade fettuccine with red-deer sauce

Gnocchi verdi della casa in crema di gorgonzola e noci
Homemade dumplings of spinach and potatoes in cream of gorgonzola-cheese and nuts

Risotto Carnaroli mantecato con zucca e salsiccia luganega
Rise creamed with pumpkin and sausages

La Ribollita alla toscana
Black cabbage soup (Ribollita)

ANTIPASTI

Gamberi fritti con carcio�i croccanti
Fried red-shrimps with crispy artinchokes

Tartare di Ricciola con mela verde e noci
Amberjack tartare with green apple and nuts

Salmone selvaggio affumicato con riccioli di burro
Smoked salmon with butter and toasted-bread

Sformatino di zucca con fonduta al parmigiano reggiano e amaretti
Pumpkin �lan in cream of parmesan cheese and amaretti cookies

Cuori di carcio�i della riviera con parmigiano reggiano
Artichokes salad with parmesan cheese

Culatello di Zibello con crostini di pane e riccioli di burro
Culatello salami with butter and toasted-bread
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 SECONDI PIATTI

Baccalà alla plancia su passata di ceci con porri fritti
Fish-Cod on past of chickpeas with fried leek

Pavè di Spigola con carcio�i della riviera e patate
Bass �ish with artichokes and potatoes

Moscardini nostrani in guazzetto con crostini di pane
Little octopus in tomatoes sauce with toasted bread

Filetto di scottona al forno con patate
Roasted �illet-steak with potatoes 

Brasato al Chianti con polenta di Storo
Braised beef-steak in red wine with corn meal

Zampone con lenticchie di Castelluccio
Zampone (boiled sausage) with lentils from Castelluccio

Bistecca alla �iorentina con fagioli toscani
Fiorentina T-bone steak with tuscany beans

 DESSERT

Panettone Classico con crema al mascarpone

Torta di mele renette con gelato di crema vaniglia

Torta al cioccolato con granella di mandorle

Arancio caramellato al Grand Marnier 

Zuccotto �iorentino

Tiramisù della Casa

Creme caramel 

Panna cotta ai frutti di bosco

Cantucci della casa con vin santo
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